&5 CEU Universidad

Cardenal Herrera

Grado en Nutrici6n Humana y Dietética

Distribuciéon General del Plan de Estudios:

Tipo de materia

Créditos ECTS

Formacion BAsica (FB)........c.ou e 60
ODblGatorias (OB)........uuieiii i 144
OPLatiVas (OP).. .ot 6
Practicas Externas (PR)........ooiiii 24
Trabajo Fin de Grado (TFG).. ... 6
TOTAL 240
Rama de Conocimiento: Ciencias de la Salud.
Créditos de Formacion Basica. Distribucion en materias:
Rama de Materia RD Materia vinculada ECTS | Curso
Conocimiento 1393/2007
isti Ati icti o]
Ciencias de la Salud Estadistica Matematicas y Estadistica 6 1
Ciencias Quimica Quimica 6 1°
Ciencias de la Salud Biologia Biologia 6 1°
. . Anatomia Estructura y Funcién del 6 1°
Ciencias de la Salud Humana Cuerpo Humano |
- — 5
Ciencias de la Salud Anatomia Estructura y Funcion del 10 1
Humana Cuerpo Humano I
Ciencias de la Salud Bioquimica Bioquimica 8 1°
Ciencias Quimica Técnicas Analiticas 6 20
Ciencias de la Salud Fisiologia Fisiopatologia | 6 2°
Ciencias Sociales y Historia Historia de la Ciencia 6 20

Juridicas
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Distribucion del Plan de Estudios por Curso y Materia:

CURSO SEMESTRE MATERIA ECTS | Caracter
1° 1 Mateméticas y Estadistica 6 FB
1° 1 Quimica 6 FB
1° 1 Biologia 6 FB
1° 1 Estructura y Funcién del Cuerpo Humano | 6 FB
1° 1 Alimentacién y Cultura 6 OB
1° 2 Estructura y Funcién del Cuerpo Humano |l 10 FB
1° 2 Bioquimica 8 FB
1° 2 Historia de la Ciencia FB
1° 2 Doctrina Social de la Iglesia 6 OB
20 1 Bromatologia | 6 OB
20 1 Técnicas Analiticas 6 FB
20 1 Microbiologia 6 OB
20 1 Fisiopatologia | 6 FB
20 1 Parasitologia 6 OB
20 2 Nutricion 8 OB
20 2 Sistemas de Calidad de Laboratorio 6 OB
20 2 Alteracion Quimica y Biologica de los Alimentos 6 OPT

Metodologia Cientifica 6 OPT
20 2 Nuevos Alimentos 4 OB
20 2 Bromatologia Il 6 OB
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CURSO SEMESTRE MATERIA ECTS | Caracter
3° 1 Epidemiologia Nutricional 4 OB
3° 1 Salud Publica 4 OB
30 1 Higiene de los Alimentos 6 OB
3° 1 Dietética | 6 OB
30 1 Economia y Gestién de Empresas Alimentarias 4 OB
30 1 Farmacologia 6 OB
30 2 Toxicologia 6 OB
3° 2 Dietética Il 6 0]2]
3° 2 Dietoterapia | 8 OB
3° 2 Tecnologia de los Alimentos 6 OB
3° 2 Nutricion Comunitaria 4 OB
40 1 Dietoterapia Il 4 OB
40 1 Restauracion Colectiva 6 OB
40 1 Educacion Nutricional 4 OB
40 1 Sistemas de Gestion de Calidad y Seguridad 6 OB

Alimentaria
40 1 Tecnologia Culinaria 6 OB
40 1 Normalizacion y Legislacion Alimentaria 4 OB
40 2 Practicas Externas 24 PR
40 2 Trabajo Fin de Grado 6 TFG
TOTAL 240




